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/qperitifempfehlung

Frahlingscocktail mit Holunderblitensirup, Erdbeeren
und Durbacher Rieslingsekt aufgegossen
€ 5,50

Godino

alkoholfreier Aperol Spritz
€ 4,00

GASTHOF

FINFACH GUT BFI LINS

(Badischer Spargel vom Ortenauer Spargelhof

Portion Badischer Stangenspargel
mit SolRenvariationen
Pfannkiichle oder Neue Kartoffeln € 18,90

ngu ‘Uhlen Se:

gemischter Schinkenteller € 7,50
Wiener Schnitzel in Butter gebraten € 9,80
Kalbsfilet vom Grill € 15,00
Badischer Stangenspargel , Nach Art des Chefs*
mit Morcheln, Kirschtomaten und Gamba
an leichtem HummersdRle mit Sauce hollandaise tiberbacken
und Neue Kartoffeln
€ 2580

%rspeise
Italienischer Spargelsalat mit Olivendl und weillem Balsamico
an Rucola, Parmaschinken und Parmesan € 15,50

%r Cﬁn @inen Spargel-%nger
Badischer Stangenspargel mit Sauce hollandaise
Pfannkuchle und gekochter Schinken € 16,80

GefUllte Pfannkuchle mit Spargelragout und
Sauce hollandaise tiberbacken € 15,50



GASTHOF

FINFACH GUT BFI LINS

Lust auf (Vorspeisen

Bunte Friihlings-Blattsalate mit feinem , Blume-Dressing"” € 6,80

und mit gebackenen Ochsenschwanzbonbons € 10,80

Vitello tonnato
Kalbfleischscheiben mit Thunfischsolle € 12,50

Carpaccio vom Rinderfilet mit toskanischem Olivendl,
Kirschtomaten und Rucola, Parmesan € 14,50

Italienischer Spargelsalat mit Olivendl und weillem Balsamico
an Rucola, Parmaschinken und Parmesan € 15,50

Hausgemachte Gansestopfleberterrine an glasierten
Apfelspalten und Gewdrztraminergelée € 15,50
Als kleine Portion € 12,50

Weinempfehlung zur Ganseleber
2009 Gewdrztraminer Auslese, WG-Durbach Glas € 450

_/qus dem Suppentopf

Kraftbriihe mit Fladle € 4,80
Schaumiges Barlauchslppchen mit Spargelspitzen € 6,50
Badische Schneckensuppe Uberbacken € 7,20

Biumen- Klassiker ) Yﬂein & ﬁin

TGammer’s Fischsuppe , Bouillabaisse* mit

Edelfischen und Gamba
Knoblauchcroutons und Sauce rouille € 19,50

e

)

(Vegetarisch

Badischer Spargel mit Sauce hollandaise
Pfannkiichle und Neue Kartoffeln € 16,80



3 GASTHOF

FINFACH GUT BFI LINS

/qus Ti'scher‘s %tz

Lachsschnitzel im Pfannkuchenteig mit Stangenspargel
an Sauce Mousselin und Neue Kartoffeln € 22,50
kleine Portion € 19,50

Lotte (Seeteufel) in Butter gebraten auf Zitronengrasrisotto
mit leichtem Curryschaum und grinem Spargel € 26,50

/Qlus Liebe Zu @den

Badisches Rahmschnitzel mit kleinem Gemuse,
hausgemachten Spatzle und Blattsalaten € 20,80
kleine Portion € 17,80

Tfeisches -Lust

Gemischte Filetspitzen in Pilzrahmsole

kleines Gemuse und hausgemachte Spatzle

Bunte Blattsalate € 21,50
kleine Portion € 18,50

Rumpsteak vom Grill ,Madagaskar, an Pfefferrahmsolie,
in Olivendl gebratenem Gemise und pommes frites € 24,50

Kalbsfilet vom Grill mit weilen Spargelspitzen
im Crepresmantel an Morchelsolie
und kleine SchloRkartoffeln € 26,00

Filetsteak vom Grill mit Pesto-Barlauchkruste an
Rotwein-SchalottensolRe, Frihlingsgemiise
und Dauphinekartoffeln € 26,80



GASTHOF

FINFACH GUT BFI LINS

Fir Unsere éginen Géstes

Kleines Wiener Schnitzel
pommes frites und Ketchup *2 € 8,00

Kleines Rahmschnitzel

hausgemachte Spatzle und Gemiise € 8,00
(Beilagen-SaIate
Bunter Blattsalat € 4,80

Dearf's Noch Cwas Sﬂsses Sein

Geeister, doppelter Espresso 1.0.mit Vanilleeis*
€ 4,80

Riesenkugel Vanilleeis*? mit warmer SchokoladensoRe
oder Heillen Himbeeren
€ 6,00

Dessertvielfalt Blume und Vanilleeis
Rhabarber- Erdbeer, creme briilee, Pana cotta und Eis

€ 820

Gebackenes Schokotdrtchen auf Vanillschaum
mit Erdbeeren und hausgemachtem Rhabarbereis
€ 8,50

Créme brilée (gebackene Vanillecréme)
mit Ananasragout und Himbeersorbet
€ 8,90

%r Cﬁze @gine @esserlust

Pana cotta mit HimbeersoRle € 3,00
Creme Briileé € 3,20

Himbeersorbet mit Rieslingsekt auf Ananasragout € 3,80

*2 = Farbstoff




